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1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Дисциплина «Техническое регулирование в обеспечении пищевой безопасности» 

входит в программу магистратуры «Аудит и управление качеством пищевой продукции» по 

направлению 27.04.01 «Стандартизация и метрология» и изучается в 1, 2 семестрах 1 курса. 

Дисциплину реализует Агроинженерный департамент. Дисциплина состоит из 0 разделов и 

0 тем и направлена на изучение  формирование навыков практического применения 

полученных знаний в области технического регулирования в обеспечении пищевой 

безопасности 

Целью освоения дисциплины является приобретение знаний информационной 

поддержки жизненного цикла продукции в обеспечении развития и совершенствования 

качества продукции на современном уровне соответствующей отрасли 

 

2. ТРЕБОВАНИЯ К РЕЗУЛЬТАТАМ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Освоение дисциплины «Техническое регулирование в обеспечении пищевой 

безопасности» направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций 

(части компетенций): 

 

Таблица 2.1. Перечень компетенций, формируемых у обучающихся при освоении 

дисциплины (результаты освоения дисциплины) 

 

Шифр Компетенция 
Индикаторы достижения компетенции  

(в рамках данной дисциплины) 

ОПК-6 

Способен управлять 

процессами по контролю 

соблюдения на предприятии 

метрологических требований 

ОПК-6.1 знает 

метрологические характеристики 

измерительных приборов и систем; 

ОПК-6.2 владеет способами анализа информации, технических 

данных, способами их обобщения и систематизации; 

ПК-1 

Способен проводить анализ 

качества сырья и материалов, 

полуфабрикатов и 

комплектующих изделий 

ПК-1.1 знает методы 

технического контроля качества; 

ПК-1.2 умеет применять знания 

для организации работ по 

внедрению новых методов и 

средств технического контроля; 

 

3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОП ВО 

 

Дисциплина «Техническое регулирование в обеспечении пищевой безопасности» 

относится к обязательной части блока 1 «Дисциплины (модули)» образовательной 

программы высшего образования. 

 

В рамках образовательной программы высшего образования обучающиеся также 

осваивают другие дисциплины и/или практики, способствующие достижению 

запланированных результатов освоения дисциплины «Техническое регулирование в 

обеспечении пищевой безопасности». 

 

Таблица 3.1. Перечень компонентов ОП ВО, способствующих достижению 

запланированных результатов освоения дисциплины  
 

Шифр 
Наименование 

компетенции 

Предшествующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

Последующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

ОПК-6 
Способен управлять 

процессами по контролю 
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Шифр 
Наименование 

компетенции 

Предшествующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

Последующие 

дисциплины/модули, 

практики* 

соблюдения на 

предприятии 

метрологических 

требований 

ПК-1 

Способен проводить 

анализ качества сырья и 

материалов, 

полуфабрикатов и 

комплектующих изделий 

 

Преддипломная практика;  

Методы оценки риска в 

системах качества;  

Оценка соответствия 

пищевой продукции;  

 

* - заполняется в соответствии с матрицей компетенций и СУП ОП ВО  

** - элективные дисциплины /практики
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4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 

 

Общая трудоемкость дисциплины «Техническое регулирование в обеспечении пищевой безопасности» составляет «10» зачетных 

единиц. 

Таблица 4.1. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для очной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

1 2 

Контактная работа, ак.ч. 76 34 42 

Лекции (ЛК) 31 17 14 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 45 17 28 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 230 191 39 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 54 27 27 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 360 252 108 

зач.ед. 10 7 3 

 

Общая трудоемкость дисциплины «Техническое регулирование в обеспечении пищевой безопасности» составляет «10» зачетных 

единиц. 

Таблица 4.2. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для очно-заочной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

1 2 

Контактная работа, ак.ч. 87 39 48 

Лекции (ЛК) 29 13 16 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 58 26 32 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 227 147 80 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 46 30 16 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 360 216 144 

зач.ед. 10 6 4 
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Общая трудоемкость дисциплины «Техническое регулирование в обеспечении пищевой безопасности» составляет «10» зачетных 

единиц. 

Таблица 4.3. Виды учебной работы по периодам освоения образовательной программы высшего образования для заочной формы 

обучения. 

Вид учебной работы ВСЕГО, ак.ч. 
Семестр(-ы) 

1 2 3 4 

Контактная работа, ак.ч. 75 15 20 20 20 

Лекции (ЛК) 35 5 10 10 10 

Лабораторные работы (ЛР) 0 0 0 0 0 

Практические/семинарские занятия (СЗ) 40 10 10 10 10 

Самостоятельная работа обучающихся, ак.ч. 268 93 84 48 43 

Контроль (экзамен/зачет с оценкой), ак.ч. 17 0 4 4 9 

Общая трудоемкость дисциплины ак.ч. 360 108 108 72 72 

зач.ед. 10 3 3 2 2 



6 

5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Таблица 5.1. Содержание дисциплины (модуля) по видам учебной работы 

Номер 

раздела 

Наименование раздела 

дисциплины 
Содержание раздела (темы) 

Вид 

учебной 

работы* 

* - заполняется только по ОЧНОЙ форме обучения: ЛК – лекции; ЛР – лабораторные работы; СЗ – 

практические/семинарские занятия.  

 

6. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
 

Таблица 6.1. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

 

* - аудитория для самостоятельной работы обучающихся указывается ОБЯЗАТЕЛЬНО! 

 
7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Тип аудитории Оснащение аудитории 

Специализированное 

учебное/лабораторное 

оборудование, ПО и 

материалы для освоения 

дисциплины 

(при необходимости) 

Лекционная 

Аудитория для проведения занятий 

лекционного типа, оснащенная 

комплектом специализированной мебели; 

доской (экраном) и техническими 

средствами мультимедиа презентаций. 

 

Семинарская 

Аудитория для проведения занятий 

семинарского типа, групповых и 

индивидуальных консультаций, текущего 

контроля и промежуточной аттестации, 

оснащенная комплектом 

специализированной мебели и 

техническими средствами мультимедиа 

презентаций. 

Комплект 

специализированной 

мебели, Экран настенный 

с электроприводом Cactus 

MotoExpert 150x200см 

(CS-PSME-200X150-WT), 

Проектор BenQ МН550. 

Программное 

обеспечение: продукты 

Microsoft (ОС, пакет 

офисных приложений, в 

том числе MS Office/ 

Office 365, Teams) 

Для 

самостоятельной 

работы 

Аудитория для самостоятельной работы 

обучающихся (может использоваться для 

проведения семинарских занятий и 

консультаций), оснащенная комплектом 

специализированной мебели и 

компьютерами с доступом в ЭИОС. 

Комплект 

специализированной 

мебели, Экран настенный 

с электроприводом Cactus 

MotoExpert 150x200см 

(CS-PSME-200X150-WT), 

Проектор BenQ МН550. 

Программное 

обеспечение: продукты 

Microsoft (ОС, пакет 

офисных приложений, в 

том числе MS Office/ 

Office 365, Teams) 
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Основная литература: 

 1. Версан В.Г. Техническое регулирование [Текст] : Учебное пособие / В.Г.¶Версан 

и др.. - М. : Университетская книга, 2007 - 552 с. 

 2. Лукьянова В.Ю. Технический регламент в системе 

российского¶законодательства / В.Ю. Лукьянова. - М. : ЭКСМО, 2009 - 240 с. 

Дополнительная литература: 

 1. Кочнева М.В. Техническое регулирование и гармонизация нормативно-

¶правовой базы в рамках таможенного союза [Текст/электронный ресурс] : 

Учебное¶пособие / М.В. Кочнева. - Электронные текстовые данные. - М. : Изд-во РУДН, 

2014 

 2. содержание ТР ТС, ТР ЕАЭС –

¶http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/. 

Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»: 

 1. ЭБС РУДН и сторонние ЭБС, к которым студенты университета имеют доступ 

на основании заключенных договоров 

  - Электронно-библиотечная система РУДН – ЭБС РУДН 

http://lib.rudn.ru/MegaPro/Web 

  - ЭБС «Университетская библиотека онлайн» http://www.biblioclub.ru 

  - ЭБС Юрайт http://www.biblio-online.ru 

  - ЭБС «Консультант студента»  www.studentlibrary.ru 

  - ЭБС «Троицкий мост» 

 2. Базы данных и поисковые системы 

  - электронный фонд правовой и нормативно-технической документации 

http://docs.cntd.ru/ 

  - поисковая система Яндекс https://www.yandex.ru/ 

  - поисковая система Google https://www.google.ru/ 

  - реферативная база данных SCOPUS 

http://www.elsevierscience.ru/products/scopus/ 

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся при 

освоении дисциплины/модуля*: 

 1. Курс лекций по дисциплине «Техническое регулирование в обеспечении 

пищевой безопасности». 

 
 

* - все учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся 

размещаются в соответствии с действующим порядком на странице дисциплины в ТУИС! 

 

8. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ И БАЛЛЬНО-РЕЙТИНГОВАЯ СИСТЕМА 

ОЦЕНИВАНИЯ УРОВНЯ СФОРМИРОВАННОСТИ КОМПЕТЕНЦИЙ ПО 

ДИСЦИПЛИНЕ 

 

Оценочные материалы и балльно-рейтинговая система* оценивания уровня 

сформированности компетенций (части компетенций) по итогам освоения дисциплины 

«Техническое регулирование в обеспечении пищевой безопасности» представлены в 

Приложении к настоящей Рабочей программе дисциплины. 

* - ОМ и БРС формируются на основании требований соответствующего 

локального нормативного акта РУДН. 
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